
Tous nos plats sont assaisonnés au sel de céleri 
et garnis  d’herbe à l’huile de noix. 

Merci de nous prévenir pour vos allergies. 

 

Entrées 

Soupe du moment 9,50 € 
Demandez à notre équipe ! 

Escargots au beurre maison 
 Beurre à l’ail, échalotes, citron et jus de viande (1,3,7,9) 

6 pièces : 13,50 € 
12 pièces : 18,50 € 

Carpaccio de bœuf revisité  
Coulis de betterave et roquette (1,3,7,8,9,10) 

Entrée : 13,50 € 
Plat : 24,00 € 

Œuf bio à la truffe gratiné 19,50€ 
Œuf au four (1,3,7,9)  

Cuisses de grenouilles (1,3,5,6,7,9,10,11) 

Entrée : 17,50 € 
Plat : 34,00 € 

Croquette de fromage 
Salade, crudités et fromage « Hëpperdanger Bergkäse bio » (1,3,7,9) 

Entrée : 13,50 € 
Plat : 21,00 € 

Croquette de crevettes 
Salade et crudités (1,2,3,4,7,8,9,12,14) 

Entrée : 15,50 € 
Plat : 22,50 € 

Toast aux champignons des bois 15€ (1,3,7,9) 

Scampis crème à l’ail 16,50 € (1,2,4,7,9) 

Os à moelle gratiné 18€ (1,7,9) 
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Salade aux scampis 
 Salade, crudités, scampis (1,2,4,7,10) 

Entrée : 17,00 € 
Plat : 25,50 € 

Salade de poulet  
Salade, crudités, parmesan, poulet pané (1,3,5,7,8,9,10,11) 

Entrée : 17,00 € 
Plat : 22,50 € 

Salade paysanne 
Salade, crudités, lardons, champignons, pommes de terre, œuf et croûtons (1,3,7,10) 

Entrée : 17,00 €  
Plat : 22,00 € 

Salade de chèvre 
Salade, crudités, camembert chèvre Bio-Haff Baltes (1,3,5,7,8,9,10) 

Entrée : 17,50 € 
Plat : 24,00 € 

Salade italienne  
Salade, crudités, parmesan, jambon cru, stick de mozzarella, petits poissons frits 

Entrée : 17,50 € 
Plat : 24,00 € 
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Les Incontournables 
 

Ham, Fritten an Zalot : 24,50 €	
Jambon cru « Meyer » et cuit « Marque nationale », salade et frites (3,10) 

«Feierstengszalot	» 

Salade de viande luxembourgeoise, salade, crudités, œuf cuit (1,3,7,10) 
Entrée : 17,00 € 
Plat : 23,00 € 

Cordon bleu de veau : 28,00 € 
Jambon « Marque nationale », fromage « Hëpperdanger Bergkäse Bio », sauce champignons, salade et frites (1,3,7) 

«	Hausmaacher Pastéitchen	» : 25,00 € 
Bouchée à la reine maison, salade et frites (1,7,9) 

Tarara Burger : 23.00 € 
Effiloché de bœuf et judd, salade, tomates, cornichons, oignons, sauce maison et frites 

(1,3,5,7,8,10) 

Cheeseburger : 24,50 € 
Viande hachée de bœuf fraîche au fromage, salade, sauce maison, fromage à raclette et frites (1,3,5,7,8,10) 

«	Kniddelen mat rahm an speck	» : 21,50 € 
Quenelles de farine avec crème et lardons (1,7) 

Tartare de bœuf 25,50 € 
Viande hachée de bœuf fraîche mélangée, 

 sauce maison, salades et frites 
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Viandes 

«	Spare ribs	» : 27,50 € 
Cuisson basse température 4h, sauce maison, salade et frites (1,3,4,7,9,10,12) 

Entrecôte de bœuf Black Angus - 300 gr : 36,50 € 
Frites et salade 

Cordon bleu de bœuf : 39,50 
Piece du filet de bœuf, jambon cru « Meyer » et gorgonzola, frites et salade 

Filet de bœuf - 250 gr : 39,50 € 
Légumes, pommes de terre en robe des champs 

Sauces au choix pour l’accompagnement des viandes (1, 3, 4, 7, 9, 10, 12) 

• Beurre maître d’hôtel 
• Sauce au poivre 
• Sauce aux champignons 
• Sauce marchand de vin 
• Sauce gorgonzola 
• Béarnaise maison 

Poissons 

Cassolette de scampis crème à l’ail : 28,00 € 
 Risotto et légumes (1,2,4,7) 

Cabillaud : 27,50 € 
Pommes de terre robe des champs, légumes et sauce vierge (1,2,3,4,7,8,9,10,12,14) 

Pavé de saumon rôti : 27,00 € 
Risotto et légumes (1,2,3,4,7,8,9,10,12,14) 

Cocotte aux scampis, parfumée au curry 
pâte à pizza et légumes (1,2,4,7) 
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Pour nos amis végans et végétariens 

Burger végétarien du moment : 21,50 € 
Demandez à notre équipe ! 

Curry de légumes : 21,50 € 
Légumes, lait de coco, pâte de curry, tofu, mangue et pommes de terre 

(1,3,5,7,8,9,11) 

Tarte aux légumes grillés : 24.50 € 
(Temps de préparation 25 min) 

Feuilleté au seitan, aubergines, courgettes, poivrons et oignons (1,5,8,9) 

Risotto champignons	:22.00 € 
Champignons, parmesan et crème  

 
 

Pâtes fraîches 

Spaghetti ou Penne ou Tagliatelle 

Bolognaise : 17,00 € 
Viande hachée de bœuf et de veau et tomate (1,3,7,9) 

Crème jambon : 17,00 € 
Crème et jambon (1,3,7) 

Pesto : 17,00 € 
Basilic, ail des ours, roquette, pignons de pin, parmesan et crème (1,3,7) 

Carbonara : 17,00 € 
Crème, lard, échalotes et œuf (1,3,7) 

Scampis : 26,50 € 
Sauce tomatée, crème, ail, pesto (1,2,3,7,9) 
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Menu enfant 
 

Enfants ayant moins de 10 ans : 12,00 € 
 

Mini bouchée à la reine 
Frites (1a,3,7,9,10) 

 

Ou 
 

Mini pizza 
Margherita ou jambon ou salami (1a,7) 

Ou 
 

Mini pâtes 
Bolognaise ou jambon-crème ou napolitaine (1a,3,7,9) 

Ou 
 

« Chicken Nuggets » 
Frites avec mayonnaise et ketchup (1a,3,5,6,10) 

Ou 
 

« Kniddelen mat rahm an speck » 
Quenelles de farine avec crème et lardons (1,7) 

Ou 
 

Mini cheeseburger 
Frites 

Avec 1 boisson au choix 

Supplément	: boule de glace au choix : 2,00 € (1a,3,5,6,7) 
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Nos Pizzas 
 

Margherita : 10,50 € 
Tomate, mozzarella (1,7) 

Funghi : 12,50 € 
Tomate, mozzarella et champignons (1,7) 

Prosciutto : 13,50 € 
Tomate, mozzarella et jambon (1,7) 

Prosciutto Funghi : 14.00 € 
Tomate, mozzarella, jambon et champignons (1,7) 

Hawaienne : 15.00 € 
Tomate, mozzarella, jambon et ananas (1,7) 

Salami : 13,50 € 
Tomate, mozzarella et salami doux (1,7) 

Diavola : 14,50 € 
Tomate, mozzarella et salami piquant (1,7) 

Capricciosa (garniture mélangée) : 16.00 € 
Tomate, mozzarella, jambon, champignons, artichaut et olives (1,7) 

Kebab : 16.00 € 
Crème, mozzarella, viande kebab halal, oignons rouges, roquette, crème à ail (1,7) 

La Nono : 18.00 € 
Tomate, mozzarella, haché de bœuf, piments jalapenos et mascarpone (1,7) 

Quatre Fromages : 17,00 € 
Crème, mozzarella, taleggio, gorgonzola et parmesan (1,7) 

Del Pastore : 18.00 €q 
Tomate, mozzarella, jambon, salami, lardons, oignons et crème (1,7) 
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Tonno : 16,50 € 
Tomate, mozzarella, thon et oignons (1,4,7) 

Scampis : 18.00 € 
Tomate, mozzarella, scampis, ail, basilic, tomates confites (1,2,7) 

Tarara : 19.00 € 
Tomate, mozzarella, scampis, tomates confites, saumon fumé, thon, basilic et mascarpone (1,2,7) 

La Manon : 17,50 € 
Tomate, mozzarella, salami piquant, taleggio, champignons, oignons rouges et mascarpone (1,7) 

Végétarienne : 16,00 € 
Tomate, mozzarella et légumes grillés (1,7) 

La Delicia : 19.00 € 
Crème, truffe, mozzarella, taleggio et roquette 

Chèvre 
Crème, chèvre Bio-Haff Baltes, mozzarella, lardons 
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Nos glaces 

 
Glace  1 boule : 3,50€ / 2 boules : 6,00€ / 3 boules 9,00€  (1,3, 6, 7) 

 

Dame blanche	: 10,00€ 

Glace vanille, chocolat chaud et chantilly (1,3, 6, 7) 

Café glacé	: 9,50€ 

Café froid, glace vanille, glace café et chantilly (1,3, 6, 7) 

Coupe «	Heiße Liebe	»	: 10,00€ 

Glace vanille, framboises chaudes et chantilly (1,3, 6, 7) 

Coupe Colonel	:12,00€ 

Sorbet citron et vodka 

Coupe Limoncello	:12,00€ 

Sorbet citron et limoncello 

Coupe Williams	: 12,00€ 

Sorbet poire et eau de vie 
 
 
 
 
 
 



Tous nos plats sont assaisonnés au sel de céleri 
et garnis  d’herbe à l’huile de noix. 

Merci de nous prévenir pour vos allergies. 

 
 

Nos desserts  

 

Crème brûlée	: 9,50€ (3, 7) 

Soufflé glacé au Grand Marnier	: 9,50€ (3, 7) 

Mousse au chocolat	: 9,50€ (1,3, 7) 

Tiramisu du moment 9,50€ (1,3, 7) 

Demandez à notre équipe ! (1,3,7) 
Trilogie de Pana cota: 9,50€ (1,3,7) 

 

Assiette gourmande: 15,00€ (1,3, 6, 7) 
 

 

 


