
LA DIFFÉRENCE
Brasserie & Hôtel
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37 rue principale, L-9190 Vichten, Luxembourg



Entrée

Les incontournables

Végétariens Pizza

Pâtes

Viandes

Croquette de crevettes

*En plat

15.50€
22.50€

21.00€

22.00€

24.00€

22.50€

13.50€

17.00€

17.50€

17.00€

24.50€

23.00€

Ham, Fritten an Zalot 

«Spare ribs»

Salade paysanne

Croquette de fromage

Salade de chèvre

Salade de poulet	

Le

MENU

Salade et crudités
(1, 2, 3, 4, 7, 8, 9, 12, 14)

Jambon cru « Meyer » et cuit
« marque nationale », salade et 
frites

Cuisson basse température 4h,
salade et frites

Salade, crudités, lardons, 
champignons, pommes de terre, 
œuf et croûtons
(1, 3, 7, 11)

Salade, crudités et fromage
« Hëpperdanger Bergkäse bio »
(1, 3, 7)

Salade, crudités, camembert 
chèvre Bio-haff Baltes 
(1, 3, 5, 7, 8, 9, 10, 11)

Salade, crudités, parmesan, 
poulet pané 
(1, 3, 5, 7, 8, 9, 10, 11)

«Feierstengszalot»

Cordon bleu de veau

Bolognaise

Crème jambon  

Pesto 

Carbonara	

Scampis

Burger vegan 
du moment

«Hausmaacher 
Pastéitchen» 

Tarara Burger

Curry de légumes

Margherita

Tarte aux légumes grillés 

Funghi 

Prosciutto

Hawaienne

Salami

Diavola

Kebab

Capricciosa 
(garniture mélangée)

Prosciutto Funghi

Risotto champignons

Le cheese du patron	

«Kniddelen mat rahm 
an speck»

Salade de viande luxembourgeoise, 
salade, crudités, œuf cuit
(1, 3, 7, 10, 11) 

Jambon « marque nationale », 
fromage «Hëpperdanger Bergkäse 
Bio», salade & frites 
(1, 3, 7) 

Viande hachée de bœuf et de veau et 
tomates 
(1, 3, 7, 9) 

Crème et jambon 
(1, 3, 7) 

Basilic, ail des ours, roquette, pignons 
de pain, parmesan et crème 
(1, 3, 7) 

Crème, lard, échalote et œuf 
(1, 3, 7) 

Sauce tomatée, crème, ail, basilic  
(1, 2, 3, 7, 9) 

(Demandez à notre équipe)

Bouchée à la reine maison, salade & 
frites 
(1, 9) 

Éffiloché de bœuf et judd, salade, 
tomates, cornichons, oignons, sauce 
maison, et frites  
(1, 3, 5, 7, 8, 10) 

Légumes, lait de coco, pâte de curry,
tofu à la mangue et pommes de terre
(1, 3, 5, 7, 8, 9, 11) 

Tomate, mozzarella
(1, 7) 

Feuilleté au seitan, aubergines,
courgettes, poivrons et oignons
(25 min. de préparation)
(1, 5, 8, 9) 

Tomate, mozzarella et champignons
(1, 7) 

Tomate, mozzarella et jambon
(1, 7) 

Tomate, mozzarella, jambon et ananas
(1, 7) 

Tomate, mozzarella et salami doux
(1, 7) 

Tomate, mozzarella et salami piquant
(1, 7) 

Crème, mozzarella, viande poulet, 
oignons rouges, roquette, ail et 
mascarpone
(1, 7) 

Tomate, mozzarella, jambon, 
champignons, artichauts et olives 
(1, 7) 

Tomate, mozzarella, jambon et 
champignons
(1, 7) 

Champignons et crème végétale

Viande hachée de bœuf et de veau, 
salade, tomates, cornichons, oignons, 
sauce maison, fromage à raclette,
galette de pomme de terre et frites  
(1, 3, 5, 7, 8, 10) 

Quenelles de farine avec crème et 
lardons  
(1, 7) 

28.50€

17.50€

17.50€

17.50€

17.50€

25.00€

21.50€

25.00€

25.50€

21.50€

10.50€

24.50€

12.50€

13.50€

15.00€

13.50€

14.50€

17.00€

16.00€

14.00€

22.00€

25.00€

21.50€

27.50€

Pâtes fraîches 
Spaghetti, penne ou tagliatelle

Menu du jour

Plat du jour Entrée + Plat du jour
Entrée + Plat du jour

+ Café & gâteaux

13.00€ 18.00€
22.00€



Chef

À DOMICILE
Pizza

Chez Vous, Comme Chez Nous !

La Nono 

Quatre Fromages 

Créateurs de walking dinners 
d’exception

Zéro prise de tête, pour vous !

Del Pastore

Scampis

Végétarienne

La delicia

Chèvre

La Manon 

Tarara 

Tonno

Tomate, mozzarella, haché épicé, 
piments jalapenos et mascarpone 
(1, 7) 

Crème, mozzarella, taleggio, 
gorgonzola et parmesan 
(1, 7) 

Tomate, mozzarella, jambon, salami, 
lardons, oignons et mascarpone  
(1, 7) 

Tomate, mozzarella, scampis, ail, 
basilic, tomates cerises  
(1, 7) 

Tomate, mozzarella et légumes 
grillés
(1, 7) 

Crème, truffe, mozzarella, taleggio 
et roquette
(1, 7) 

Crème de chèvre bio (Haff Baltes)
(1, 7) 

Les prix peuvent être ajustés en fonction de 
l’évolution des coûts des matières premières.

Tomate, mozzarella, salami piquant, 
taleggio, champignons, oignons 
rouges et mascarpone 
(1, 7) 

Tomate, mozzarella, scampis, tomates cerises, 
saumon fumé, thon, basilic et mascarpone  
(1, 7) 

Tomate, mozzarella, thon et oignons  
(1, 7) 

18.00€

17.00€

18.00€

18.00€

16.00€

19.00€

18.00€

17.50€

19.00€

16.50€

Anniversaire, communion, soirée entre amis… Et si cette fois, vous ne leviez pas le 
petit doigt ? Imaginez la cuisine de La Différence, chez vous, préparée par notre 

chef pour des moments aussi savoureux qu’inoubliables.

Les Cornets Gourmands
 
Envie d’un moment convivial, gourmand et différent ?
Notre restaurant vous propose un Walking Dinner original 
autour de notre spécialité : les cornets gourmands.

Servis croustillants et garnis minute, nos cornets 
fraîchement préparés se déclinent en versions salées et 
sucrées. À déguster debout, en se promenant, en discutant, 
en profitant simplement de l’instant.

Chaque cornet est pensé comme une bouchée généreuse :
des produits frais, des garnitures créatives et une 
préparation sur place pour garantir un maximum de 
saveur et de croustillant.

Un chef professionnel qui se déplace chez vous
Pas de plats à réchauffer, pas de repas à assembler. Notre chef 
vient cuisiner sur place, avec son savoir-faire et sa tranquillité 
d’esprit.

Tout inclus
Nous apportons les ingrédients, le matériel, et préparons le 
menu que vous avez choisi ensemble au préalable.

​Vous profitez, on gère
Dîner en famille, soirée entre amis, célébration intime ou 
événement d’entreprise : vous n’avez rien à faire, même pas la 
vaisselle.

Menu enfant

Mini bouchée à la reine 

Enfants ayant moins de 10 ans

11.00€

11.00€

11.00€

11.00€

11.00€Mini pâtes

Mini pizza 

Chicken Nuggets 

« Kniddelen mat rahm 
an speck »

Frites
(1, 3, 7, 9, 10)

Bolognaise ou jambon-crème ou 
napolitaine 
(1, 3, 7, 9)

Margherita ou jambon ou salami 
(1, 3, 7)

Frites avec mayonnaise et ketchup  
(1, 3, 5, 6, 10)

Quenelles de farine avec crème et 
lardons   
(1, 7)

L’expérience culinaire by Tarara débarque à domicile

New

Dessert

Mousse au chocolat

Trilogie

Tiramisu du moment

Assiette gourmande

9.50€

9.50€

9.50€

15.00€

*Caution 3.00 €



Votre

ÉVÈNEMENT
Privatisez le restaurant pour vos 

événements privés et faites les choses en grand.

Et pour prolonger l’expérience, 
réservez également une chambre 
d’hôtel sur place.

Un lieu accessible 
et chaleureux

Forfait boissons illimitées
L’expérience qui fait la différence

Partenaires

Prolongez l’expérience jusqu’au bout de la nuit.

Sur place, l’hôtel vous accueille dans un cadre élégant et 
confortable, idéal pour se reposer après une soirée réussie. 
Plus besoin de penser au retour : vous êtes déjà là où il faut 
être.

Chambres raffinées, atmosphère apaisante et service 
soigné… Tout est pensé pour que votre événement se 
termine en douceur.

Ne laissez plus vos invités attendre au bar ou compter les 
consommations. Offrez-leur la liberté totale avec notre forfait 
boissons illimité.

Softs, bières, vins, alcools… tout est prévu pour que la fête ne 
s’arrête jamais.

Ambiance garantie, formule personnalisée selon votre événe-
ment, Idéal pour entreprises, mariages et anniversaires, service 
professionnel par La Différence Vichten

Parking avec 

bornes de recharges

Bar & cocktails

Si vous voyez cette 
remorque, c’est qu’on 
est déjà sur le coup.



Éditeur responsable : Tarara s.a.r.l. Ne pas jeter sur la voie publique.

-

Chambre

Terrasse

Entrée

Terrasse

Lundi : Fermé
Mardi : 11:30 - 14:00
Mercredi, Jeudi, Vendredi & Samedi : 11:00 - 14:00 & 18:00 - 21:30
Dimanche : 11:30 - 14:00


